Belangrijk! De prijzen die u hier ziet staan zijn een indicatie en een “vanaf — tot” prijs.
Uw definitieve prijs is onder andere athankelijk van de duur van uw arrangement, de dag,
het seizoen en het aantal daadwerkelijk aanwezige gasten. Ook de definitieve invulling
van culinaire zaken als bijvoorbeeld speciale wijnen zijn hierin niet berekend.

De genoemde prijzen zijn inclusief het culinaire gedeelte, bediening, een uitgebreid
drankenpakket, de door u gekozen zaalopstelling en het gebruik van meubilair, decoratie en
verlichting, parkeren, stroom, etc.

Voor kleinere gezelschappen kan het zijn dat er een zaalhuur in rekening gebracht moet worden.
Voor groepen vanaf 40 personen vervalt deze zaalhuur. Informeer hiernaar bij uw
contactpersoon!

Prijzen buffetten;

Buffet “de Bourgondiér” vanaf € 57,75tot € 90,-
Butffet “de Fijnproever” vanaf € 61,75tot €97,
Buffet “de Limburger” vanaf € 51,25tot € 85,-
Alle seizoensbuffetten vanaf € 64,- tot € 99,50
Thematische buffetten vanaf € 67,75 tot € 104,50
Prijzen diners;

Seizoensdiners 3 gangen vanaf € 43,50 exclusief drank!

4 gangen vanaf € 49,50 exclusief drank!
5 gangen vanaf € 59,50 exclusief drank!

Dinerkraampjes seizoen vanaf € 76,25 tot € 111,75
Dinerkraampjes “Bruiloft” vanaf € 62,25 tot € 98,-
Dinerkraampjes “Caverne” vanaf € 72,25 tot € 107,75
Congrespakket “Benelux” vanaf € 72,25 tot € 94.-
Congrespakket “Europa” vanaf €79, tot €97,
Congrespakket “Du Monde” vanaf € 85,- tot €111,50
Prijzen hapies;

“Receptichapjes” vanaf € 4,50

“Europees Fingerfood” vanaf € 59,- tot € 90,-
Hapijes seizoen vanaft € 61,- tot €95,

Prijzen dessertbuffet;
Ijscokar €375
Dessertbuffet vanaf € 9,25 tot €14, -

Prijzen all-in drankenpakket;
Vanaf € 25,- tot € 34,50




Lunchsuggesties:

Caverne’s hapklare lunch
Drie luxe Europese sandwiches per persoon rijkelijk belegd met bijvoorbeeld:
Carpaccio van ossenhaas, huisgemarineerde Schotse zalm,
Parmaham, rosbief en/of roombrie

~ K~

Coupe vers-fruitsalade

~~K e~

Onbeperkt koffie, thee en jus d’orange

Geulhems broodiunchbuffet

Dubbel getrokken heldere runderbouillon met fijne kruiden en grotchampignons
K s
Diverse broodsoorten en broodjes met een
gevarieerd aanbod aan vleeswaren, kaas en zoet beleg,
aangevuld met een warme component
zoals bijvoorbeeld “Boeuf bourguignon”

~~K e~

Vers-fruitsalade en een frisse seizoensalade

~ K~

Onbeperkt koffie & thee

‘n Limburgse lunch
Kopje romige soep van grotchampignons
~ Ko ~
Ruim broodassortiment met o.a.:
diverse pistolets en harde broodjes
vloergebakken brood en broodjes
Limburgs roggebrood en krentenbollen
~ Ko~
Belegassortiment:
“Rommedoe-kies” met stroop, Val Dieu kaas,
belegen kaas, Limburgse geitenkaas,
Limburgse grottenham, rosbief,
fricandeau & Gulpense gerookte beekforel
e e
Frisse Limburgse salade met o.a. tomaten, komkommer
en geitenkaas met een mosterd-honingdressing
e
Konijn op Maastrichtse wijze (warm)
Téte de Veau met gegratineerde aardappelpuree, partjes ei en augurk (warm)

~~K~~

Roomboter & Limburgse mosterd

~ K~

Onbeperkt koffie & thee

~~K~~

Diverse soorten huisgebakken Limburgse vlaai met slagroom apart geserveerd



